
 

 

   Programme  et Timing pour les régatiers  le 11 septembre 2009 

 
LA CHARENTE CLASSIQUE   ROCHEFORT   WE 17 -18 octobre 2009 

 
Ballanger Bernard   06 80 75 49 19           commissaire de course 

A – DONNEES  
 
   SAMEDI 17 octobre    DIMANCHE 18 octobre 
  coeff La Rochelle Rochefort  coeff La Rochelle Rochefort 
 PM 94 04 h 43 --------   100 05 h 15 05 h 23 
  98 17 h 03 17 h 20  100 17 h 33 -------- 
 
 BM  96 10 h 39    100 11 h 23 --------   
          
Ouvertures bassins 02 h 40 16 h 30   15 h 45 06 h 30 
Fermetures bassins 05 h 40 18 h 00   18 h 30  
 
A noter : 
Capitainerie de port de Plaisance de Rochefort         tel  05 46 83 99 96 06 86 01 64 29 
 
B- PROGRAMME   
 
Vendredi 16   
18 h 00 briefing des skippers au Musée Maritime. Inscriptions et validation des réservations  
  pour le dîner des équipages.  
   
Samedi 17 
05 h 30 Sortie des yachts du bassin des chalutiers 
08 h 00 Départ régate bouée des minimes ; Bateau comité Bonnie Lass  
   
14 h 30 Début regroupement devant entrée Charente vers Sablière 
  Et départ sur la Charente pour Rochefort  (13 miles, courant de 2-3 nds)   
17 h 00  Entrée groupée dans le bassin de plaisance de Rochefort.    
            
18 h 00  Pot de bienvenue offert par la ville de Rochefort à la Corderie Royale  
  Accueil par la municipalité : soyons précis 

18 h 45 Visite de l’Hermione : avancement de derniers travaux 
20 h 30 Dîner des équipages au Café des Longitudes 
  De plus  
  La nuitée sera offerte à tous les bateaux  de la régate. 
 

   � Participation pour l’ensemble de ces festivités   25 € par personne
    
Dimanche 18 
06 h 30  sortie du bassin de Rochefort       

 Croisière ; Déjeuner  libre à Ile d’Aix  suivant la météo.     
  
16 h 00 rentrée dans le bassin des chalutiers.   
 



 

 

 

Café des Longitudes   le 17 octobre 2009    La Charente Classique 
 
 
 

Dîner des équipages 
Menu 

 
 
 
 

Salade de penne à la provençale 
(penne, thon, courgettes, aubergines, tomates, pistou …) 

 

 
*** 

 
Pavé de lieu et sa crème de chorizo 

 
*** 

 
 

Fromage blanc au coulis de fruits rouges 

 
*** 

 
¼ vin charentais 

 

*** 
 
 

café 
 

 


